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卸売市場の流通フロー
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仙台市中央卸売市場（本場）配置図
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①荷受所

• 出荷者から届いた商品を卸売業者が受取る場所

水産物荷受所 青果荷受所
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②卸売場

• 卸売業者が出荷者から委託、買付した商品を仲卸
売業者や売買参加者へ販売する場所（せり売又は
相対売り）
水産物卸売場 青果卸売場
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③仲卸売場

• 仲卸業者が卸売業者から買付けた商品を買出人に
販売する場所

水産物仲卸売場 青果仲卸売場
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④買荷保管積込所

• 卸売業者や仲卸業者が販売した商品を市場外に搬
出するまでの間、一時的に保管する場所で、保冷設
備のある場所と屋根だけの場所がある。

水産物買荷保管積込所 青果買荷保管積込所
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⑤一時保管場所
• 卸売業者が、他市場に転送する商品を、一時的に

保管する場所

水産物一時保管場所
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（参考）市場取引に関する用語

〇卸売業者・・・・・開設者の許可を受け、生産者又は出荷者から委託又は買付けた商品を、せ

り売り又は相対売り等によって仲卸業者と売買参加者に販売する者で、市場

流通の中核的機能を担ってる。

〇仲卸業者・・・・・開設者の許可を受け、卸売業者の行うせり売り又は相対売り等により商品を

買付け、市場内で仕分け・調製・加工等を行い、売買参加者及び買出人に販

売する者で、商品を分荷調製する重要な機能を担っている。

〇売買参加者・・・開設者の承認を受け、仲卸業者と同様に卸売業者との取引か、仲卸業者か

ら買入れた商品を仕分け、調製して一般消費者及び小売業者、料理、飲食業

者等に販売する者。

〇せり売り・・・・・・買い手が競争して値段をつけ、一番高い値段をつけた人が商品を買い取る。

〇相対売り・・・・ ・売り手と買い手が１対１で交渉して、数量・価格などを決める。

〇第三者販売・・・卸売業者が市場内の仲卸業者や売買参加者以外に商品を販売すること。
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市場再整備用語集

用　　語 説　　　明

C級冷蔵庫 チルド冷蔵庫とも呼び、常温以下（－20℃未満から10℃以下）で温度管理する冷蔵庫

F級冷蔵庫 フローズン冷蔵庫とも呼び、－20℃以下で温度管理する冷蔵庫

FSSC22000
Food Safety System Certification 22000の略であり、食品安全のためのシステム規格である。HACCPは安全に食品を製造する
ための方法論であるのに対し、食品安全を実現するため一般衛生管理の部分をより具体的に網羅したマネジメントシステムである

HACCP
Hazard　Analysis　and Critical Control Pointの略で、食品等事業者自らが食中毒菌汚染や異物混入等の危害要因（ハザード）を
把握した上で、原材料の入荷から製品の出荷に至る全工程の中で、それらの危害要因を除去又は低減させるために特に重要な工程を管理
し、製品の安全性を確保しようとする衛生管理の手法です。

買出人 仲卸業者から買入れた物品を仕分け、調製して、一般消費者に販売する者で、一般的に小売業者、料理・飲食業者、大口需要者等

完全閉鎖型 荷降ろし場から荷積み場まで完全に屋根や壁で閉鎖し、場内を一定の温度に保つことにより、商品を高温や風雨から守ることができる

関連事業者
市場の事業者及び売買参加者等の業務運営の便益に供するため、日用品の小売、食堂、運送、金融等の補助的な業務を市場内の店舗で営
む者

コールドチェーン 生産者から消費者まで冷蔵や冷凍により、一定の温度を切れめなく維持したまま流通させる仕組み

実需者 常日頃一般消費者が買い物を行う量販店（スーパーや百貨店等）や外食産業等をいう

ストックポイント 遠隔地から他市場へ商品を転送する際、中継地として温度管理等を行い品質を保持しながら、商品を一時的に保管する場所

ターレー ターレットトラックの略称で360℃旋回する動力部を持つ、荷物を運搬す小型車両

ドックシェルター 荷物の搬入個所や搬出口とトラック等の荷台の隙間を埋め、外気に触れさせないようにするための装置

ピッキングポイント 冷蔵庫や倉庫から指定商品を取り出し、出荷先へ仕分ける場所

ライフサイクルコスト 建物を建設する際に計画、設計、施工、維持管理、解体、廃棄までに要する費用総額 10


